· TARTA DE GALLETAS

· Comensales: 4

· País: Reino Unido

· Tiempo de preparación: 30 mins

· Tiempo de cocción: 00 mins

· Tiempo total: 30 mins
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INGREDIENTES

1 paquete de galletas María 

1 tableta chocolate de cobertura 

¼ litro de leche 

250 gr. de mantequilla 

200 grs. de azúcar 

2 cdas. de café soluble 

1 copa de vino dulce o moscatel

Preaparación:
En un recipiente trabajar la mantequilla con el azúcar hasta que quede una crema suave.
Incorporar el café disuelto en agua.

En un plato echar la leche y el vino dulce.

Remojar las galletas en la mezcla de leche y vino y acomodarlas, una al lado de otra, en una fuente con bordes. 
Volcar sobre las galletas un poco de la crema de mantequilla y seguir con otra capa de galletas remojadas, hasta que se acaben los ingredientes.

Bañar con la cobertura de chocolate que habremos deshecho previamente al baño María con un poco de mantequilla.

Llevar al frío hasta el momento de servir.

